Setomaa kook kogub hoogu: sdir ootab kaitset geograafilise tahisena
Sander Silm

Kuut soiratootjat koondav Vana-Voromaa ja Setomaa huviriihm esitas
Maaeluministeeriumile taotluse registreerida nimetus 'Vana-Véromaa soéir’ / 'Setomaa
soir’ kaitstud geograafilise tdhisena. SGiratootjate hinnangul aitaks see kaitsta nii
kohalikku kultuuriparandit kui annaks paremad turundusvéimalused Seto- ja Vana-
Voromaalt parit toidule.

Toote nimetuse registreerimine kaitstud geograafilise tdhisena annab marku sellest, et
toode parineb kindlast piirkonnast ning sellel on omadused, mis tulenevad geograafilisest
paritolust. Registreerimistaotluse esitasid Nopri Talumeierei OU, Metsavenna Turismitalu
0U, FIE Klarika Hirv, MTU AIG, Taarka Tard OU ja Toomemie OU.

Euroopa Komisjon on Eestis juba naiteks registreerinud geograafilise tdhise "Estonian
Vodka", mida saab siis kasutada viinal, mille valmistamisel on kasutatud Eestis kasvatatud
toorainest valmistatud etlitilalkoholi ning Eesti paritolu vett.

Huviriihma tihe liikkme, MTU AIG juhatuse liikme Inara Luigase sénul on nende eesmark
kaitsta labi tahise kohaliku sdira kvaliteeti ning labi selle ka sdira, kui seto kdogi Ghe
alussamba valmistamise traditsioonide sailimist.

“Tahis annaks ostjatele kindluse, et sbir on valmistatud puhtast keskkonnast parit toorainest
ning sellel on kindel kvaliteet,” raakis ta.

S6ir on Setomaa koogis kaugelt enamat kui pelgalt toit. Sestap soovivadki sealsed
toidutootjad sdirale geograafilise tdhise kaitset. Foto: erakogu.

Inara Luigase s6nul on ndudlus Setomaa sdira jarele jarjest kasvav, sest inimesi paelub
toode, mis on parit puhtast keskkonnast ja mis on kasitsi valmistatud. Kdik see on kohalikus
soiras olemas, kuid paraku on kasvav néudlus tekitanud olukorra, kus turule on tema sonul
tulnud pehmelt 6eldes sbiralaadsed tooted, millel pole Setomaaga mingit pistmist. “Naiteks
on kuningriigipaeval middud soira pahe igasugu ponevaid keeduseid,” raakis ta.

Geograafilise margise taotlemiseks on koostatud tootespetsifikaat, milles kirjeldatakse
tapselt, millistele kriteeriumitele peab sdir vastama — valimus, varvus, konsistents, aroom,
kuju jne. Samuti on kirjas tapne tegemise viis ja piirkond, kus traditsioonilist sira tehakse.



SOir kui osa parandkultuurist

“Eeldeldu ei tahenda, et kui kunagi peaks tahis registreeritama, siis teised ei voigi enam
soira teha. Loomulikult voivad, kuid Setomaa voi Vana-Voromaa sdira nime all naiteks Latis
toostuslikult toodetud sdira enam miitia ei tohi,” selgitas ta.

Tarbijatele annab tahis aga kindlustunde sdira kvaliteedi osas, sest sdiratootjad seisavad ise
hea selle eest, et tahis tagaks ka kvaliteedi.

Tanavusel Seto kuningriigi paeval valiti kuninga sdirameistriks Elli Lepasild, kelle hinnangul
on sdirategu seto kultuuris kaugemalt enamat kui lihtsalt (iks toiduvalmistamine. “Ma olen
ise Saatsest parit ja meil tehti sdira ikka ainult pihade ajal, sest sdir on justkui pliha toit.
Kusjuures Uikski perenaine ei lasknud vodrast inimest sdirategemise ajal kooki, kuna kardeti,
et kuri silm kaeb sdira dra. Seega soir on meie jaoks osa parandkultuurist,” raakis ta.

Seto kook vorgustub

Setomaal elavad ettevotjad ongi viimasel ajal votnud jouliselt kitte oma koogi
propageerimise ning ka hiljuti asutatud MTU Seto kiiiik eesmérk pole mitte ainult Urituste
nagu naiteks Kostipdev korraldamine, vaid kohalike toidutootjate vorgustiku arendamine.

MTU juhatuse liikme Meelike Kruusamae sénul said nad idee luua kohalike toidutootjad
koondav katusorganisatsioon kaudselt Seto Kasittil Kogolt, mis on edukalt ihendanud
sealsed kasidolised.

“Toit on vaieldamatult Setomaa Uiks kasvavatest atraktsioonidest ja MTU I8imegi selle
parast, et meil vaja eestvedajat ka toidu valdkonnas, kes koordineeriks ja juhiks kasvavat
trendi” radkis ta.

Kruusamée lisas, et MTU iiks eesméarkidest on saada ka lilevaade, kes Setomaal midagi
kasvatab voi toodab, et piirkonna toidulauale jéuaks véimalikult palju kohalikku toodangut.
Artikkel on koostatud PRIA toetatud LEADER koostéoprojekti "Elu kahe maailma piiril 11"

raames.

Pildiallkiri: SGir on Setomaa koogis kaugelt enamat, kui pelgalt toiduaine. Sestap soovivadki
sealsed toidutootjad sbirale geograafilise tdhise kaitset. Foto: erakogu.



